


LA PIADINERIA

Fondatanel 1994, La Piadineria & la pillimportante catena fast casual food del mercato
italiano, una tra le poche che ha saputosviluppare ! attivita su scala nazionale e ha iniziatoad
affermarsianche alfestero.

La rete La Piadineriaconta oggj oltre 500 punti vendita collocati nelle pit importanticitta italiane e 14 sul
territorio francese. Presto gptira il nostro primoristorante negli USA, a New York.

GruppoLa Piadineria SPA, lazenda che contralla il marchioomonimo, & stata aaquisita nel 2024 da CVC
Capital Partners, una societa dinvestimento attiva a livelloglobale, che supportala crescita di aziende con
un forte potenziae di sviluppo.

| ristoranti La Piadineria sono per pitidel 90%ingestione diretta, aperti tramite lasocieta controllata
GruppoNegozi.
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| RISTORANTI: UNFORMAT
SEMPLICEE FLESSIBILE

LaPiadineria si stasviluppando con successointuttii canali del mercatodel foodretail:
Shopping Center, Outlet e Retail park, City Center, Traffic Road e Travel Retail. Il format risulta
particolarmente flessibile e adattabile a secondadellalocation e del canalediriferimento.

Siva da un piccolo punto vendita affacciato sullafood court del centro commerciale, a localidi
medie dimensioni con 30-50 sedute nei centri cittadini o negli outlet, finoalle ampie
metrature deiristorantidellacategoriatraffic road, che spesso integrano un bancocaffetteria
e pasticceriae propongonospazie serviz dedicati alle famiglie, trasformandoil localeinuna
vera e propria destination.

Il design dei localiviene costantemente rinnovato, anche per includere tutti gli elementi digitali
(digitalmenuboard, app, self checkoutkiosk) che agevdiinoesperienza di consumo del cliente.

L' obiettivo e accogliere il cliente in un ambiente modemoe allegro, con queltoccoPOP, cheé una
delle caratteristichedel format.
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ILFORMAT:
IPUNTIDIFORZA
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1 IMPASTO FRESCO STESO E COTTO
ALMOMENTO DELL'ORDINE

PRODOTTO TRADIZONALE,
SEMPLICE, GENUINO E VELOCE

INGREDIENTIFRESCHI
EDIQUALITA

ESPERIENZAFACILEE VELOCE/ TARGET
AMPIOETRASVERSALE




LA PIADINA:
L'ITALAINUNMORSO

Laformulaproposta nei puntivenditaa marchioLa Piadineria si basasull'offertadioltre 30
tipologiedi piadina, preparate con un impastointeramente prodotto nellostabilimento
di Montirone (BS).

Le piadine sono cotte e fardteal momentosecondola richiesta del diente, con ingredienti sempre
freschiacquistati da fomitori italiani per garantire la massima qualita del prodotto.

UNPRODOTTO DI ALTAQUALITAPROPOSTO AD UN PREZZO ABBORDABILE, QUESTOE
UNODEI SEGRETI DELSUCCESSO DELAPIADINERIA

SIAVIO ORGOGLIOSIDI CREARE
LA PIADINA PERFETTA, SEGUENDO

LANOSTRARICETTASEGRETA.UNA
ALLAVOLTA,CONLASTESSA CURA,
OGNIVOLTA.




RICETTA TRADIZIONALE DAL 1994, PREPARATO CON FARINA
DIGRANO TENERO. IL SAPORE AUTENTICO DELLA PIADINA.

LANUOVAGAMMA
DIIMPASTI2025

PREPARATO CON FARINA INTEGRALE E OLIO DI OLIVA,
RUSTICO NELL’ASPETTO E NEL GUSTO.

Dal 1994 produce direttamente tuttii tipi diimpasto perle R A e e

nostrepiadine, segue ndo lanostraricettaoriginale.

Mantiene fede alla promessa versoil nostro
consumatore: offrire un prodotto dallanima artigianale,
preparato con pochi e semplici ingredienti.
PREPARATO CON FARINA DI GRANO DURO KHORASAN
2 e E OLIOEVO. \
Unagamma di impasti freschi, di qualita elevatissima, LA -4 EQUILIBRATOE DIGERIBILE GRAZIE ALLE NATURALI PROPRIETA
pronti per essere stesie cotti ogni giomoneinostri DEL GRANO KHORASAN, 100% VEGETALE.

. . . . . FONTE NATURALE PROTEINE.
ristorantie sposarsi conlafantasiadelle nostrericette.

PREPARATO CON FARINA DI GRANO DURO KHORASAN, OLIO EVO
E MIXESCLUSIVO DI SEMI E GRANIAMMORBIDITI NEL LIEVITO
MADRE. 100% VEGETALE E FONTE NATURALE DI PROTEINE E FIB RE.




L'OFFERTA COMPLETA

Un'offerta completa su diverse categorie di prodotto:

COREOFFER (PIADINEE ROTOLI):

cuore del concept, semplice e riconoscibile,
con varianti potenzialemente infinite.

PRODOTTIANCILLARI:
bevande, patatine o insalate, dessert e opzioni “smart break”
che aumentano lo scontrino medio e amplianoil portafoglio.

FORMATEFFICIENTE:

upselling naturale, gestione del food cost ottimizzata,
altarotazione e margini garantiti.

AMPLIAMENTO DEI MOMENTIDICONSUMO:

non solo pranzo e cena, ma anche snack veloci, merenda,
take-away serale e delivery.




UN’ESPERIENZA SEMPLCE,
ADATTAATUTTI

Un format immediato e accogliente, pensato per essere fruibile da chiunque
e capacedi accompagnare diversi momenti della giornata.

Un'offerta chiara, accessibile e senza complicazioni, in un ambiente confortevole
e contemporaneo, resa ancora piu piacevole e veloce grazie a processi digitali
che semplificano 'ordine e migliorano il servizio.
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CONQUISTERA ANCHE TE!

Il Marketing & gestito centralmente dallheadquarter
che si occupa di tutti gli aspetti, a supporto del brand
e dituttiiristorantidellarete.

BRAND MANAGEMENT
OFFERTAE PRICING
SVILUPPO NUOVI PRODOTTI
PIANO MEDIA NAZIONALE
PR E RELAZIONI MEDIA
GESTIONE CANALI SOCIAL

ASCELTA 0 A s0li 8,90€

seoucist @ @ [LAJPIADINERIA |

PROMOZIONI

TOUCH POINT DIGITALI
LOYALTY E CRM
CUSTOMER CARE

LOCAL STORE MARKETING




UN ECOSISTEMA
100% DIGITALE

L'ecosistema digitale de La Piadineria integra menuboard dinamidi, kiosk di self check-out,
un’app dedicata per ordini e loyalty e un servizio di delivery garantito dai partner
interazionali, offrendo al cliente un’esperienza semplice, veloce e sempre connessa.

CLICKAND
COLLECTAPP
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Tiaspettiamo su Mondo Piadat
raccog punti e ottieni premi e
sconti esclusivi

\S(RN\'\ LOYALTY
PROGRAM
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BIRITE
LAPIADINERIA: 5
PERCHE INVESTIRE

® Un mercatoin crescita: il segmento del fast casual food
in ltalia € in continua espansione, con ampi margini di sviluppo.

* Un brand leader e riconosciuto: La Piadineria & il punto di riferimento
della ristorazione veloce, sinonimo di qualita, affidabilita e solidita.

* Un prodotto autentico e trasversale: la piadina € genuina e apprezzata
da un targetampio e diversificato, dallaGen Z ai Baby Boomer.

* Un modello operativo semplice e scalahile: processi standardizzati
che garantiscono efficienza e replicabilita.

e Innovazione digitale al servizio della rapidita: menuboard, kiosk e app ottimizzano
il servizio e migliorano I'esperienza del cliente.




QUALESUPPORTO
PER| NOSTRIFRANCHISEE?

Supporto per lo studio di fattibilita e per la progettazione del negozio
Formazione presso un nostroristorante

* Formazione personale (online e Campus) Campagnalocal

* store marketing (da valutare)

¢ Acquisti su piattaforma B2B esclusiva

- Marketing centralizzato con attivita comuni a livello nazionale
(nuove ricette/nuovi prodotti)

* Attivita promozionali national

* Attivita promozionali (digitale e on field) attivabili su richiesta




APRIREUN RISTORANTE
LA PIADINERIA / LALOCATION

* Minimo di 80mq senza sedute interne
+ 130-150mq conunasalainterna

- linvestimento varia a secondo
delle metrature, trai 270 a 340K€

* Il ristorante La Piadineria si adatta a qualsiasi canale
del Food Retail (Centro Commerdciale/Outlet/Urban/Traffic Road)

*Posizione e caratteristiche della location verranno concordate e valutate insieme all'azienda

13




APRIREUN RISTORANTE
LAPIADINERIA

FEE DINGRESSO 25K€+IVA

FIDEJUSSIONE 25K€

ROYALTIES4% SULFATTURATONETTO

CONTRIBUTO MARKETING 2% SULFATTURATONETTO

DURATADELCONTRATTO:6 ANNI+3 ANNIDI TACITORINNOVO

*fatte salve casistiche particolari che comportano I’applicazione di importi differenti




LA

PIADINERIA

LA PIU BUONA PERCHE E MIA

Gruppo La Piadineria SPA

Via Benedetto Castelli 6 -
25010 I\/.Ion.tiro.ne BS


http://www.lapiadineria.com/
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